PROPOSITIONS DE LA SEMAINE

Du 14 au 20 juillet 2025

Paillarde de volaille al limone

Nouilles aux courgettes & salade verte

Salade de crevettes

Nectarines grillées & mozzarella

Du 21 au 27/ juillet 2025

Brochette de saucisse paysanne fumée

Sauce chimichurri & salade de pommes de terre

Filets de dorade, salsa criolla

Pommes écrasées & salade du marché

Du 28 juillet au 3 aoat 2025

Salade de poulpe & pommes de terre tiédes

Emincé de boeuf minute « facon Thai »

Nouilles soba froides aux légumes

SUGGESTION DU MOMENT

Roastbeet froid, sauce tartare

Pommes frites & salade verte

Une petite douceur a petit prix

1boule de glace (Impériale)

24.-

25.-

23.-

25.-

2/.-



A PARTAGER

Thoionade a tartiner
(Guacamole maison

Calamaretti frits & sauce tartare

ENTREES

Salade verte

Salade mélée

Gaspacho du moment

Burratina

Abricots rétis, pistache & salade

Tartare de beeuf classique

Cornichons, capres, persil, oignons rouges, sauce

1000

100

1200

500

800

10.00

17.00

1900



VIANDES & POISSONS

Cheeseburger pur boeut

2400

Oignons confits & la raisinée vaudoise, Gruyére AOP sauce maison & frites fraiches

Ballotine de volaille aux olives vertes & pistache
Riz jasmin & légumes du primeur

Tartare de boeuf classique
Cornichons, capres, persil, oignons rouges, toasts & frites fraiches

Tartare de saumon aux agrumes & avocat
Pommes frites, toasts & salade verte

Tagliata de boeut

Copeaux de parmesan, ruccola, tomates cerises & olives

Supplément frites fraiches CHF 4.00

Carpaccio de beeuf classique XL

Copeaux de parmesan & ruccola

Filets de perches belle meuniére, sauce tartare
Frites fraiches & légumes de saison

Entrecote de beeuf sauce catéde Paris du chef
Frites fraiches & légumes du primeur

SALADES & VEGETARIEN

Chévre chaud

Croustillant de légumes méditerranéens, salade, vinaigrette au miel

César salade au poulet

Burrata
Abricots rétis, pistache & salade

32.00

3500

3500

3500

3600

3700

4000

27.00

2700

2700



POUR NOS PETITS

jusqu’a 10 ans

Nouilles sauce tomate
Nuggets de poulet & frites fraiches

Pizza Margherita

(les pizzas proposées ne sont pas fabriquées dans notre établissement, mais livrées par un prestataire extérieur)

DESSERTS

Crémeux au pamplemousse
Tiramisu Coco-Ananas

| e Fraisier revisité

(fraises, espuma de créme pétissiére, biscuit salé)

Moelleux au chocolat & praliné amandes

(servi avec une boule de glace vanille)
Boule de glace
Vanille, chocolat, fraise, mocca, pistache, abricot

Supplément créme chantilly
Supplément sauce chocolat

Provenance : boeuf - Suisse, Paraguay / volaille - Suisse, Hongrie / porc - Suisse

Saumon - Norvege / perches - Estonie / thon - Océan Indien / rouget - Pacifique Ouest

1000

1000

1000

1.00

1.00

1.00

1300

400

200
200

N'hésitez pas & nous demander des informations concernant les mets pouvant déclencher des intolérances ou des allergies



